
Les Chocolate Chips and Blueberries Muffins  

Ingrédients 

3 œufs 

200 g de sucre roux 

1 yaourt 

80 g de margarine fondue 

200 g de farine 

1/2 sachet de levure en poudre 

1 plaque de 100 g de chocolat noir Poulain coupée en morceaux (chocolate chips) 

100 g de myrtilles surgelées 

 

Préparation 

Battre les œufs avec le sucre jusqu'à ce qu'ils blanchissent. 

Ajouter les autres ingrédients dans l'ordre de la liste. 

Répartir dans des moules à muffins (1 plaque de 12 muffins) garnis de barquettes en papier. 

Cuire à four chaud (200°C = 400°F) pendant environ 20 minutes. 

 

 
 

 


